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KREMALI POFUDUKLAR

https://www.elele.com.tr

2 yumurta

Y2 su bardag toz seker

4 yemek kagigi un

2 yemek kagigi misir unu

1 tath kasigi kabartma tozu
1 su bardag ¢irpilmig krema
Y2 su bardagi pudra sekeri
250 g ¢cilek

Bir karistirma kabina yumurtalari kirip mikserle krema haline gelene kadar ¢irpin. Sekeri kasik kasik ekleyerek
¢irpmaya devam edin. Unlari li¢ kez eleyip yumurtali karigima ilave ettikten sonra, kabartma tozunu ekleyin.
Karisimi yaglanmis mini muffin kaliplarina paylastirin. Onceden isitilmis 175 derece firinda 8 dakika pisirin.
Pistikten sonra firndan alip sogumaya birakin. Gilekleri yikayip kuruladiktan sonra dograyin. Kremayla pudra
sekerinin yarisini ¢irpin. Ardindan dogradiginiz gilekleri ekleyip karistirin. Soguyan muffinleri enine ikiye kesin.
Krema karigimini Gzerlerine paylastirip diger yarilarini Gzerlerine kapatin. Pudra sekeri serperek servis yapin.
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