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KREMALI PIRINC CORBASI

Ohan Asclyan
Yeni Yemek Kitabi 1907

Pirinci kaynatin ve soguk sudan gegirin. Et suyunda yirmi bes dakika kadar kaynattiktan sonra kotarin (bagka
kaba aktarin, sunun). Bu ¢orbayi bazisi kati, bazisi sulu sevdiginden, pirincin miktari pigirenin reyine (zevkine)
havale olunur.

Not: Kremali tel sehriye ve kremali piring gorbalarinda kremanin nasil hazirlandidi tarif edilmemis. Gindmuzde
hazir krema kullanmak tercih edilebilir.
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