—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KREMALI PIRASALI KIS

https://www.droetker.com.tr

Uzeri icin:

500 g prrasa (ince kiyilmig)

3 yemek kasidi sivi yag

0,5 ¢ay kagi§i tuz

0,5 ¢ay kasigi karabiber

Hamur:

2 - 2,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Instant Maya
1 cay kasigi tuz

100 g eritilmis margarin

1 cay bardagdi ilik st

Krema:

2 yumurta

1 cay bardagi krema

2 yemek kasi@i sivi yag

0,5 ¢ay kagi§i tuz

1 su bardagi rendelenmig beyaz peynir
Uzeri icin:

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
Kalip:

Pisirme kalibi (& 14 cm)

ince kiyllmis pirasalari sivi yag ve tuz ile kisik ateste hafif pembelesinceye kadar kavurun. Ocaktan alip
karabiberi ekleyin ve sogumaya birakin. )

Unu derin bir kaba eleyin, lizerine maya posetini ilave edin ve kasik ile karigtirin. Uzerine tuz, eritilmis margarin
ve Ilik sutl ekleyin ve iyice yogurun. Uzerini kapatip ilik ortamda 30 dakika bekletin.

Kaliplari margarin ile yagdlayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Sdre sonunda hamuru kisa bir sire yogurun ve 6 esit parcaya bélin. Kaliplarin tabanina ve yanlarina bastirarak
yayin. .

Yumurta, krema, sivi yag, tuz ve beyaz peynir rendesini derin bir kaba alin ve kasik ile karnstirin. Uzerine
hazirladiginiz pirasayi ilave edip karigtirin ve kaliplardaki hamurlarin Gzerlerine paylastirin. Firin tepsisine
siralayin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Pisirmenin 20. dakikasinda kiglerin Uizerine kasar peyniri rendesini serpin. Stire sonunda firindan ¢ikarip ilik
veya soguduktan sonra servis yapin.
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