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KREMALI PILIG SOTE

1 kilo agirhginda pilig

100 gram tereya@i veya margarin
100 gram krema

1 bas sogan

1 tablet et suyu

2 ¢ay bardagi un

1 kilo patates

Kirmizi biber

Tuz

Pilici 6nce 8-10 pargaya ayirin ve Ustiine kirmizi biber ekip biraz bekletin. Soma tereyagini kizdirin, kestiginiz
pilicleri dnce una bulayip, bu yagda kizartan. Sonra ince kiyilmis sodani da ilave ederek tencerenin kapagini
kapayin.

Piligler pistikten sonra bunu bir servis tabagina bosaltin. Bu arada patatesleri de soyup, haslayin.. Bu arada
Oteki tenceredeki suya bir miktar et suyu ilave ederek iyice ¢alkalayin, klicUk bir parca tereyag da ekledikten
sonra bu suyu piliclerin Gstline dokin, tabada haglanmig patatesleri de ilave ederek servise hazir hale getirin.
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