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1 paket Banvit Pili¢ ince Gogls
70 gr tereyagi

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi

2 dis sarimsak (dévilmus)

1 adet limonun suyu (taze sikilmig)
6 dilim ekmek

2 ¢orba kasigi elma sirkesi

2 tath kasig hardal

250 ml krema

75 gr kasar peyniri (rendelenmis)
1,5 ¢orba kasigi misir unu

2 ¢orba kasigi su

2 adet taze sogan (ince kiyilmig)
5 sap maydanoz (ince kiyilmig)

KREMALI PILIC

Tereyagdinin yarisini ayirin. Kalan tereyadi ve zeytinyagdini birlikte i1sitip, sarimsak ve limon suyunu katin.
Karistirarak 1 dak. pisirin. Etleri yerlestirip, her bir ylizini hizl ateste 2'ser dak pisirin. Atesi kisip, tavaya kapak
kapatin ve etler yumusayincaya kadar, yaklasik 10-15 dak. pisirin. Etleri bir tabaga alip, sicak tutun.

Ekmek dilimlerini, her iki ylzleri altin sarisi renk alincaya kadar ayni tavada kizartin. Kagit havlu Gzerine alip,
fazla yaglarini sGzin. (Arzu ederseniz ekmek dilimlerini firnda kizartabilirsiniz.)

Kalan tereyagini isitip, elma sirkesi, hardal, krema ve peyniri ilave edin. Karistirarak yaklasik 2 dak. pisirin. Misir
unu ve suyu karistirip, ekleyin. Karigtirmaya ara vermeden, sos kaynayip, koyulagincaya kadar pigirin. Atesten
alip, taze soganla maydanozu ilave edin ve karigtirin.

Ekmek dilimlerinin UGzerine etleri paylastirin. Uzerlerine sos gezdirerek servis yapin.
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