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KREMALI PEYNIRLI PATATES COREGI

6 adet Patates

6 yemek kasidi sivi yag

2 adet Kuru sogan

6 dis Sarmsak

2 tath kasig Kekik

2 tath kasig Kirmizi pulbiber
2 paket Krema

Muskat rendesi

2 su bardagi Kasar peynir rendesi
Tuz

Karabiber

Kuru sogani piyazlik dograyin.

Patateslerin kabuklarini soyduktan sonra rendeleyin.

Rende patateslerin soyulduktan sonra kararmamalari igin su dolu bir k&dsede bekletin.

Sarimsaklari kiyin.

Yayvan bir tencerede yagi kizdirip, i¢ine piyazlik dogradiginiz kuru soganlari, kiyilmis sarimsaklari, kekigi,
kirmizi pul biberi, ilave edip, soganlar pembelesinceye kadar kavurun.

Rendelenmig patatesleri stizlip, derin bir ksenin i¢ine alin. Patateslerin tzerine sote edilmig baharatli soganlari
koyun.

Daha sonra harcin Gzerine rendelenmis kasar peynirleri, kremayi, tuzu, karabiberi ve muskat rendesini ilave
edip, iyice karistirin.

Patates harcini, yagladiginiz tepsiye veya isiya dayanikl cam bir kaba koyup, 6nceden 200°C'de isittiginiz
firnda 45-50 dak pisirip, sicak olarak servis ediniz.

© lezzetler.com tarif no:124550 « adi:Kremali Peynirli Patates Goregi « gdnderen:tavuz kusu ¢ indirme tarihi:21.05.2024 - 20:44


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kremali-peynirli-patates-coregi-vt91692
http://www.tcpdf.org

