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KREMALI PEYNIRLI BOREK

3 adet yufka

200 gram beyaz peynir
100 gram lor peyniri

1 demet maydanoz
Yarim demet dereotu

1 adet yumurta

1 cay bardagi sivi yagdi

1 cay bardagi ¢ig krema

Derin bir kabin icine beyaz peyniri ve lor peyniri koyup ezin. Uzerine kiyilmis dereotu ve maydanozu ilave edip
karistinin. Yumurtay! bu kangimin igine kirip karigtirin. Yuvarlak derin bir kabin igine yufkalardan birini koyup sivi
yag ve ¢ig krema ile 1slatin. Uzerine diger yufkayi koyup yine kremali karisim ile islatin. Peynirli ic malzemeyi
Uzerine doldurun ve kanarlardaki sarkan yufkalar peynirlerin Gzerine kapatin. 200 derecedeki firinda
kizarincaya kadar 35 dakika pisirin. Servis tabagina ters gevirip dilimleyerek ikram edin.
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