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KREMALI PEYNIR

250 gr (1 su bardagi) krema
125 gr (1/2 su bardagmdan biraz fazla) st
1 fiske tuz

Krema ve sitd, orta boy bir kaseye koyunuz. Kaseyi, yarisina kadar kirlmis buz doldurulmus daha buyUk
kaseye ya da tencereye oturtup, krema ve siti karistiriniz. Karisimi 30 dakika sogumaya birakiniz. Kaseye tuzu
katip, yumurta teli ya da elektrikli ¢irpiciyla karigimi sertlesmeden kremamsi olana kadar ¢irpiniz.

Bir tilbenti kaynar suya batirip, soguk suda sikarak bir kasenin Ustiine koyulmus stizgecin i¢ine yayiniz. Krema
ve sut kansimini stizgege bosaltip, soguk bir yerde 12 saat kremali peynir hazir olana kadar bekletiniz. Kremali
peyniri servis tabagina koyup, servis ediniz.

Not: Hazirlanmasi biraz uzun stren kremali peyniri, seker serperek ve meyve ile ¢ok lezzetli bir tatli olarak ya da
biraz kiyilmig yesil soganla sandvig i¢i olarak kullanabilirsiniz.
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