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KREMALI PEKMEZLI MUFFIN

2 adet yumurta

1 su bardagi pekmez
Yarim su bardag eritilmis margarin
Yarim su barda@ yogurt

2 adet muz

1 adet havug

2 yemek kasigi kakao

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
Krema igin:

200 gr krema

1 paket vanilin

2 yemek kasigi labne peynir
200 gr beyaz cikolata

Oda sicakhigindaki yumurtalar ile pekmezi yaklagik 7-8 dakika, Gzerleri kopuk olup mayonez kivamina gelinceye
kadar ¢irpin. Uzerine dnce sivi malzemeleri yani eritilmis sanayag ve yogurdu ekleyip tekrar bir kere daha cirpin.
Ezdiginiz muzlari, rendelenmis havucu ilave edip ¢irpmaya devam edin.

Ayri bir kapta unu, kakaoyu ve kabartma tozunu eleyip kek karisiminiza ekleyin ve ¢ok fazla séndirmeden
yavasca c¢irpin.Yaglanmis muffin kaliplariniza, Gzerlerinde bir parmak bosluk kalacak sekilde paylastirin.
Kremay! bir sos kabina koyup kaynatmadan isitin ve ocaktan alin.

Icine cikolatalar kirip hizla karistirarak eritin.Sogumasi icin buzdolabina kaldirin.Soduyan ¢ikolatanizin igine
vanilin ve labne peynirini koyup, hacmi 2 katina gikana kadar ¢irpin.Sikma torbasina doldurarak pigen
muffinlerinizin Gzerine istediginiz sekillerde sikin.Uzerilerini pasta sUsleri ile sUsleyip servis yapin.
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