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KREMALI PAZI CORBASI

6 adet pazi

1 adet ufak kuru sogan
2 ¢orba kasiJi un

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 su bardag et suyu

1 cay bardagi krema

6 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Tereyagdinda ince gekilmis sojan pembelestirilir. igine saplariyla birlikte dogranmig pazi eklenir. 3 dakika sonra
et suyu katilir ve pazi gevseyene kadar pigirilir. Sonra un eklenir ve atesten alinir. Karigim blenderden gegirilerek
pure yapilir. Uzerine su ve tuz eklenir. Karigtirarak kaynatilir. Atesten almadan hemen énce krema katilir.
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