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KREMALI PATLICAN CORBASI

- 2 adet patlican

- 2 cay bardagi un

- 1 paket kremsanti

- Y2 demet maydanoz

- 3 su bardag stt

- 2 su bardagi et suyu

- 2 ¢orba kasigi Luna margarin
-Tuz

- Karabiber

Patlicanlar soyulup minik kipler halinde dogranir. Et suyu ve st birlikte tencereye alinip yaklasik 30 dakika
kaynatilir. Un ilik suyla karistirilir ve tencereye konur. Tahta kagsikla strekli karistirilarak 5 dakika pisirilir. Gorba
slizgegten gegcirilir ve suyu bir tencereye alinir. Patlicanlar bir tavada catalla ezilip; kremsanti, Luna margarin,
tuz ve karabiber eklenir ve patlicanlara yedirerek karistirilir. Orta ateste biraz kavrulduktan sonra patlicanlar
corbaya ilave edilir ve karistirilir. Gorba orta atese alinip kaynamaya basglayinca kiyilmig maydanoz serpilir. Bir
tasim kaynatilip servis yapilir.
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