B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KREMALI PATLAMIS MISIR

https://www.sabah.com.tr

Yarim su bardagi misir
Yarim su bardag toz seker
1 cay bardagi krema

Misir tanelerini kisik ateste hafif kavuruyoruz. Ardindan kapagini kapatip patlamalarini bekliyoruz. Arada bir
tavayi sallamayi ihmal etmiyoruz. Patlayan misirlari derin bir kaseye aliyoruz. Ayni tavanin igine toz sekeri
ekliyoruz, altini kisiyoruz. Sekerin erimesini bekliyoruz. Eriyince krema ekliyoruz. Karameli, patlamis misirlarin
Uzerine dékip hepsini harmanliyoruz.
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