B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KREMALI PATATES SALATASI

750 gr patates, ovarak yikanmis

Tuz

Sos:

150 ml krema

2 yemek kasigi kapari, durulanip stiztimis
4 taze sogan, ince Kiyilmis

1/2 ¢ay kasigi limon suyu

Taze ¢ekilmis karabiber

Sislemek icin:

4-8 taze sogan, puskul halinde kesilmis
1 yemek kasigi dogranmis taze nane

Patatesleri tuzlu suda bir tasim kaynatin. Daha sonra 15-20 dakika yumusayincaya kadar pigirin. Bu sirada taze
soganlarin yesil kisimlarini plskil yaparak kesin ve buzlu su dolu bir kasede en az 30 dakika birakin. Sosu
hazirlayin. Batlin malzemeleri tuz ve biberle birlikte bir kapta karigtirin. Patatesleri stiziin. Hafifgce sogumasini
bekleyip kabuklarim soyun ve kiip kip kesin. Patatesler hala sicakken sosun igine koyup iyice sogumasini
bekleyin. Patates salatasini taze sogan puskdlleri ve dogranmis naneyle susleyip servis yapin.
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