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KREMALI PATATES PURESI ILE LEZITA KADINBUDU
KOFTE

1 paket Lezita Kadinbudu Kéfte
4 adet orta boy patates

1 cay bardagi krema

2 ¢orba kasiJi tuzsuz krempeynir
Tuz

Patatesleri soyup iri kiipler halinde dograyin ve bir tencereye alin. Uzerini gegecek kadar su ve 1 tatli kasigi tuz
ilave edip patatesler yumusayana kadar haslayin. Haglama suyundan 1 kahve fincani kadar ayirip kalan suyu
sUzun. Patatesler biraz soguyunca catalla ezerek ve azar azar ayirdiginiz haglama suyundan ekleyerek
yumusak kivamli bir pire haline getirin. Pureye krema ve krempeyniri ekleyin. Biraz tuz serpip el blendiri ile
purtzsiz kivama gelene kadar ezin. Bir tavada 3-4 kasik siviyagi kizdirip kadinbudu kéfteleri kizgin yaga koyun.
Her iki yizinU de 3-4 dakika kadar kizartip hazirladiginiz kremall patates puresi esliginde sicak olarak servis

yapin.
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