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KREMALI PATATES CORBASI

Sahrap Soysal

2 yemek kasigi kanola yagi

1 adet sogan

1.5 kg patates

4 su bardagi su

2 adet MAGGI Tavuk Bulyon
3 yemek kasigi un

Vs su bardagi su

300 ml krema

Patateslerin kabuklarini soyup kip kip dograyin. Sogani kiigtik kiicik yemeklik dograyin.

Y4 su bardadi su icerisine unu ekleyip topaklanmayacak sekilde karigtirin.

Derin bir tencerede yagi isitip dogradiginiz soganlari ekleyin. Soganlar pembelesene kadar arada karigtirarak
1-2 dakika kavurun.

Patates, su ve MAGGI bulyonu ekleyip kaynayana kadar bekleyin. Kaynadiktan sonra ocagin altini kisip kisik
ateste patatesler yumusayana kadar 15 dakika daha pisirin.

Patatesler yumusayinca su ile unu karistirarak hazirladigimiz karigimi ekleyin ve 2 dakika daha pisirin.

Son olarak kremayi ekleyip arada karigtirarak kaynayana kadar pisirmeye devam edin. Dilerseniz tzerine ince
kiyilmig taze sodan serperek servis edebilirsiniz.
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