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KREMALI PATATES CORBASI

Malzemeler 4 adet orta boy patates
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

1 adet sogan

1 kii¢ik havug

Yarim ¢ay bardagi un

7-8 su bardagi su

1 adet carliston biber

100 gram haglanmis tavuk eti
1 adet yumurtanin sarisi

100 gram krema

Tuz

Patatesleri soyup 4'e keselim. Uzerini agacak kadar su ilavesi ile patatesleri haglayalim. Ayirdigimiz patatesi
tavla zari iriliginde dograyalim. Tencereye yarim gay bardadi siviyadi aktaralim. Kiip dogranmis sodani ve tavla
zari iriligindek1 havucu soteleyelim. Soganlar ve havuglar yumusadiginda yarim ¢ay bardagi unu ekleyelim, hizla
karistirarak unun hafifce sararmasini saglayalim. Patates puresini, malzeme listesindeki suyun bir kismi ile
incelterek tencereye alalim. Kalan suyu ekleyelim. Carliston biber1 kiiglk dograyip, ekleyelim. Arzuya gére
tavuk etin1 ekleyelim. Dogranmig patatesleri ekleyelim. Cirpma tel1 ile stirekli karistirarak kalan sicak suyu
ekleyelim. Tuzunu ayarlayalim. Karistirmaya devam ederek ¢orbamizi 1-2 tagim kaynatalim. Yumurta sarisi ile
kremay! ¢irparak karistiralim ve gorbaya azar azar ekleyelim. Corbayi 1 -2 tagim daha karistirarak kaynatalim.
Atesten alip sicak servis yapalim.
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