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KREMALI PATATES CORBASI

3 adet orta boy patates

1&apos;er adet sogan ve kereviz

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 corba kasig tepeleme un

Yedi buguk su bardagi su

1 kutu (200 ml) krema

Bir tutam rendelenmis muskat

100 gram chedar peyniri

Tuz

Karabiber

Uzeri igin:

2 ¢orba kagsiJi tereyagdi

8 dilim pastirma

50 gram ince dogranmig chedar peyniri
2 corba kagsid! kiyilmig frenk sogani

Patates, sogan ve kerevizi temizleyip iri parcalar halinde dograyin. Tereyagini bir tencereye alip eritin. Uzerine
sebzeleri ekleyin ve kavurun. Sebzeler hafifce kavrulduktan sonra unu ekleyip kavurmaya devam edin. Karigima
su ve tuzu da ilave edip sebzeler yumusayana kadar pigirin. Daha sonra blenderden gegirip plriizsiz bir hale
getirin. Yeniden tencereye alip muskat ve karabiber ekleyin. Bir-iki tagim kaynatip, par¢alara ayrilmis chedar
peyniri ve kremay! katin. Bir-iki tagim daha kaynattiktan sonra ocaktan alin. Diger yandan tzeri igin tereyagini
eritip ince dogranmig pastirmay hafifce kavurun. Gorbayi servis kaselerine alin. Uzerine pastirma, chedar
peyniri ve frenk sodani ekleyerek servis yapin
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