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KREMALI PASTACIKLAR

Malzemesi:

3 yumurta sarisi
150 gr. seker

1/2 bardak krema
1 paket vanilya
Hamuru:

200 gr. margarin
400 gr.un

120 gr. seker

1 yumurta

4 yumurta sarisi (2 tanesi kati pismis ve ezilmis)

Hazirlanisi:

Hamur igin margarini unla birlikte parmaklarinizla yogurun. Sonra diger malzemeleri ilave edip iyice halledin.
Aliminyum kagida sarip buzdolabinda 1 saat dinlendirin. Krema i¢in yumurta sarilarini bir kaba koyun, sekeri,
kremay! ve vanilyayi karigtirarak ilave edin. Kisik ateste karistirmaya devam edin. Karisim koyulagsacaktir.
Atesten alin ve sogumaya birakin. Bu arada gidip gelip karigtirin. Hamuru agin ve yaglanmig olan kiigik
kaliplara bu hamurdan kaliplar keserek yerlestirin. I¢lerine kremadan koyun ve Uzerlerini tekrar kalip
bilyUkliginde keseceginiz hamurlardan kapatin. Kenarlarini sikica bastirin. Kizdiriimig firinda yaklagik 30
dakika pisirin. Sogumaya birakin, sonra kaliplardan ¢ikarin.
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