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KREMALI PASTA

Kek hamuru igin:

4 yumurta

4 kahve fincani seker
1 cay bardagi su

5 kahve fincani un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Uzeri icin:

3 su bardagi soguk sit
Kremasi icin:

1 kilo st

1 su bardagi un

1 paket kremsanti

Keki hazirlamak icin yumurtalar sekerle iyice ¢irpin. Kalan malzemeyi ilave ederek piriizstz bir kivam elde
edene dek karigtirin. Hazirlamig oldugunuz kek hamurunu yaglanmis dikdértgen kek kalibinin igine dokdin.
Onceden isitilmis 190 dereceye ayarli firnda 25 dakika pigirin. Pisen kek hamurunu firndan alin, 5 dakika
beklettikten sonra Uizerine 3 bardak soguk sttt dokiin. 10 dakika bekletin. Bu arada kremasi igin sitl ve unu
tencereye aktarin. lyice koyulagincaya kadar pisirin. Krem santiye paket Gzerindeki tarifi uygulayin. Ve kremaya
karistirip birlestirin. Soguyan kekin Gzerine spatula yardimi ile sirin. Dilimleyip servis yapin.
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