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KREMALI PASTA

100 gr. margarin

250 gr. su (1 su bardag)
125 gr. un (4 ¢orba kasig)
1 fiske tuz

1 kahve kagiJi tozseker
Vanilya

3-4 adet yumurta

1-2 ¢orba kasigi marmelat
Kakaosuz pasta kremi
100 gr. yesil fistik

Suale krem hamurunu hazirlayiniz.

Ucuna 1 cm. genigliginde huni takilmig torbaya doldurunuz.

Yaglanmig tepsiye aralikli olarak yarim limon buyuklGginde sikiniz.

Onceden isitilmig orta isili firnda 30-40 dakika pembelesip kuruyuncaya kadar pisiriniz.

Yarim dlcl kakaosuz pasta kremi hazirlayiniz.

Finndan kontroliinGzu yapip aldiginiz hamurlara ya dip kismindan ya da yarisindan birer delik aginiz.
Hazirladiginiz pasta kremini ucuna yarim cm. genisliginde huni gecirilmis torbaya doldurunuz.

Sol elinize delik agilmis pastayi, sag elinize de krema torbasini alip, huninin agzini pastadaki delikten igeri
sokup, pastanin ici agirlagincaya kadar krema doldurunuz.

Butlin hamurlar kremayla doldurunuz.

Krema dolmus pastalarin Gizerine ince bir tabaka seklinde marmelat strlp kiyilmig, bol yesil fistik serpip, servis
yapiniz. Veya pudrasekeri serpip, servis yapiniz.
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