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Sahrap Soysal

4 adet yumurta

1,5 su bardag toz seker
1,5 su bardag: eritilip iitilmig margarin
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
3 su bardagi un
Islatmak igin;

3 su bardagi toz seker

2 su bardagi soguk su
Ayrica;

1 su bardagi krem santi

Hazirlanisi

KREMALI PASTA

Soguk su ve sekeri bir kasede karistirip sekerin erimesini saglayin. Karigimi bir kenarda bekletin.
Oda sicakhigindaki yumurtalari derin bir kaba kirip toz sekeri ekleyin. Mikserin ylksek devriyle 2-3 dakika,

kdpuk képik oluncaya kadar ¢irpin.

Yagdi ekleyip 1 dakika daha ¢irptiktan sonra vanilya, kabartma tozu ve unu ilave edin ve mikserin disik devriyle

iyice kanstirin.

Hazirladiginiz kek hamurunu ister yaglanmig mafin kaliplarina, isterseniz kagit kek kaliplarina, agizlarinda 1
parmak bosluk kalacak sekilde paylagtirin.
Kekleri 5 dakika dnceden isitip 180 dereceye ve alt-tist konuma ayarladiginiz firnda iyice kabarip pisinceye

kadar, en az 30 dakika pisirip ¢ikarin.

Sicakken kagit kaliplardan ya da mafin kaliplarindan ¢ikararak servis tabagina ters gevirin.
Hazirladiginiz sekerli suyu sicak keklerin tGzerine gezdirin. Uzerlerine krem santi sikip taze meyvelerle ya da
rendelenmis cikolatayla sisleyerek servise sunun.
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