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KREMALI PASTA

Malzemesi:

4 yumurta sarisi

4 corba kasigi sicak su
150 gr. seker,

1 tutam tuz

1 limon kabugdu rendesi
4 yumurta aki

maya

100 gr. un

Yaglamak igin margarin.
Kremasi icin:

1/4 litre sit

1 paket vanilya

2 ¢orba kasigi maya
200 gr. tereyad

200 gr. seker

2 bardak meyve suyu
Ayrica:

200 gr. portakal marmeladi
12 limon sekerlemesi
12 kiraz sekerlemesi.

Hazirlanisi:

Hamuru icin, yumurta sarilari ile suyu bir kapta kdpUrinceye kadar ¢irpin. Yavas yavas 100 gr. sekeri, tuz ve
rende limon kabugunu ilave edin. iyice beyaz krema haline gelinceye kadar ¢cirpmaya devam edin. Baska bir
kapta yumurta aklarini ¢irpin. Kalan sekeri yavas yavas ilave edin. Mayayi ve unu Uzerine serpin ve karistirin.
Gapi 24 cm. olan bir kalibin igine yagh kagit yayin. Hamuru igine koyun. Kizdiriimig olan firinin alt géztinde 40
dakika pisirin. Bu arada kremayi hazirlayin. Sttle vanilyayl kaynatin. Mayay! biraz su ile eritin ve site ilave edin.
S0tU tekrar kaynatin. Ocaktan alin ve sogumaya birakin. Sogurken, gidip gelip karigtirin ki, kaymak tutmasin. Bu
arada tereyag ile sekeri bir kapta kopurinceye kadar ¢irpin. Sonra kagik kagik vanilyal kremayi ve meyve
suyunu ilave edin. Sogumus olan keki enlemesine 3'e bolln. Iki kekin tizerine marmeladin yarisini ve hazirlanan
kremanin 1/3'ini sirn. Ust Uste koyun. Uglinci keki en Uste yerlestirin. Uzerine ve yanlarina kalan kremayi
sriin. 60 dakika buzdolabinda bekletin. Sonra servis yapacaginiz tabaga alip Uzerini sekerlemelerle sisleyin.
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