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KREMALI PANKEK

https://yemek.name

1/3 su bardagdi krema
2/3 su bardagi sit

1 adet yumurta

1 su bardagi un

1 tath kasigi seker

1 cay kasigi tuz

1/2 paket kabartma tozu
1/2 paket vanilya

Krema, sut, yumurta, seker ve tuz bir kasede iyice ¢irpilir.

Un, vanilya ve kabartma tozu birlikte elendikten sonra kremali karisima ilave edilir.

Isitiimig yapigmaz tavaya bir kepge kadar karigimdan konulup, kisik ategte pigirilmeye baglanir.
Uzerinde kabarciklar patlamaya basladiginda pancake ters gevrilip, 1 dakika kadar daha pigirilir.
Sicak sicak servis edilir.

Not: BGtiin ¢irma islemlerini bir ¢atal ya da ¢irpma teliyle yapin.
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