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KREMALI PANDISPANYA

4 yumurta

4 kahve fincani seker

5 kahve fincani un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 ¢ay bardagi su

Uzeri icin:

3 su bardagi st
Kremasi icin:

1 litre st

1 su bardagi un

Yarim su bardag seker
1 paket toz kremganti
2 ¢orba kasiJi hindistancevizi

Oncelikle yumurta ve sekeri ¢irpin. igine unu kabartma tozunu ve suyu ekleyin. Bu karigimi dikddrtgen cam bir
kabin i¢ine bosaltin. 200 derecedeki firinda 30 dakika pigirin. Firindan ¢ikardiktan sonra biraz ilininca tzerine 3
su bardak sut dokin. Stnger gibi cekecektir. Bu arada kremasin hazirlamak i¢in sttl, unu ve sekeri ocak
tizerinde kaynatin. Ve soguyunca igine toz halindeki kremsantiyi ekleyip karigtirin. Bu kremayi da islatilmig
pandispanyanin Gzerine dékin ve yayin. Sodutup dilimleyerek servis yapin. Uzerine hindistancevizi serpilebilir.
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