B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KREMALI PANDISPANYA

Pastahaneden aldidiniz pandispanyayi yanlamasina ortasindan kesip iki pargaya ayirin. Evinizde bulunan
herhangi bir marmelati sulandirin. Bu karigimi pandispanya dilimlerinden bir tanesinin tizerine bol miktarda
sirin. Obtr pandispanya dilimini marmelatm Gzerine oturtun. Beri yanda bir porselen kasenin icinde 400 gram
kremay! 150 gram pudra sekeriyle birlikte tahta kasikla krem santiy durumuna gelinceye kadar cirpin. Arzu
ederseniz bir yumurtanin sarisini da katabilirsiniz. Hazirlanan kremayi pandispanyanin tizerine siriin. Kremanin
Uzerine de rendelenmis ¢ikolata serperek servis yapin.
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