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KREMALI PANCAR CORBASI

2 adet pancar

1 adet tavuk gégsi

1 cay bardagi krema

1 adet sogan

6 su bardagi tavuk suyu
1 tath kasidi tuz

1 cay bardagi siviyag

Tavuk haglanir ve didiklenir. Sogan yagda kavrulur, dogranmis pancar katilir. Pancar yumugayana kadar
cevrilir. Sonra blenderden gegirilir. Tekrar tencereye konur. Uzerine tavuk suyu, tavuk ve tuz eklenir, bir tagim
pisirilir. Atesten almadan hemen énce krema katilir, atesten alinir.
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