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KREMALI CILEK

Kullanilacak malzeme (8 kisi icin):
1/2 Kilo cilek,

6 yumurta,

6 ¢orba kasiJi toz sekeri,

1 ¢cimdik tuz.

Yapimi: Blyuk bir porselen kseye yumurtalarin sarilariyle toz sekerini koymali. Bunlar hafif¢e ¢irparak sekeri
eritmeli. Sonra késeyi iginde sicak su bulunan atesteki bir kabin i¢ine oturtmali (suyun ké&senin Ugte ikisini
asmamasina dikkat etmek gerek). Cirpmaya ara vermeden karigim kdpUrip kabarincaya kadar ¢irpmaya
devam etmeli. Karisim isinip kabarinca kaynatmadan atesten indirmeli ve késeyi buzdolabina koyup iyice
sogutmali. Dolaptaki krema soguyunca bir bagka k&dsede yumurtayla tuzu iyice ¢irparak kar kdpugi durumuna
getirmeli. Sonra dbir kremayi yavags yavas karistirirken kar képigu durumundaki yumurta aklarini azar azar
katip yedirmeli.

Karigim birbirine iyice yedirildikten sonra bunu sekiz kaseye veya balon bardaga bdlerek koymali. Kremalarin
Ustlind temizlenmis ve yikanmig cileklerle doldurup servis yapmali.
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