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KREMALI MUZLU YAS PASTA

Malzemeler:

1 adet UNO 3 katl sade pastaban,
1 su barda@i karigik meyve suyu,
80 g rendelenmig bitter ¢ikolata,

2 adet ince dogranmis muz,

1 paket kremsanti.

Vanilyali pasta kremasi igin;
3 su bardagi sut,

4 yemek kasigi un,

1 tath kasidi nisasta,

1 paket vanilya,

yarim paket labne peyniri,

1 yemek kasidi nisasta,
yarim su bardag toz seker.

Vanilyali pasta kremasi yapilisi: Nisasta ile sttl bir tencerede nisasta ¢dzilene dek karigtirin. Karigsima un,
vanilya ve sekeri ekleyin, Kisik afeste ¢irpma teli ile devamli karistirarak koyu bir kivam elde ettikten sonra
karisimi atesten alin. Labne peynirini de ekleyin birbirlerine iyice karstirin.

Hazirlanisi:
Uno pastabaninizin tim katlarini meyve suyu ile islatin. Kremanin yarisini pastabaninizin Gstline yayip muzun
yansini yerlestirin. Pastabaninizin ikinci katini yerlestirin. Kalan kremayi yayin ve geri kalan muzu yerlestirin,

Pastabaninizin Ust katini kapattiktan sonra sutte ¢irpiimis kremganti ile pastanizi kaplayin. Pastaniz istege gore

cikolata rendesi ve muzlarla suslenebilir. 1 saat buzdolabinda dinlendirdikten sonra servis yapmaniz tavsiye
edilir.

ML® Adet Yas Pasta icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:33703 « adi:Kremali Muzlu Yas Pasta « gdnderen:kurtulus « indirme tarihi:30.04.2024 - 13:45


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kremali-muzlu-yas-pasta-vt24801
https://tr.ml.md/adet-yas-pasta-vt1341
http://www.tcpdf.org

