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KREMALI MUZ

1/2 litre sUt

1 cay kasigi dolusu kabartma tozu
2 yemek kasigi seker (40 gr.)

500 gr. muz

1 limon

1/4 litre sicak kaymak (krema)

1 paket cikolata (100 gr.)
Antepfistigi

Siitl tencereye bosaltin. Bundan 4 yemek kasigi alin. Kabartma tozu ile karistirin. Sitl pigirin. Kabartma tozu ile
ile kanigtirilan sitl tencerede pisen siite katin ve tekrar 5 dakika kaynatin. Sekeri ilave edin, karistirin. Eriyince
sogumaya birakin. Muzun birini ayirin. Diderlerinin kabuklarini soyup ezin. Muzlar stt ve limon suyu ile karigtirin.
Sicak kaymagi veya kremayi iyice ¢irpin. Yarisini limonlu ve muzlu slte katin. Servis yapacaginiz bardaklara
koyun. Kalan muzu dilimlere kesin. Bardaklara taksim edin. Kiyilmig ¢ikolata serpin, kalan kremay! Ustlerine
koyun ve fistikla sisleyin.

Not: Muz olmazsa, kolayca ezilen bagska meyve de olur.
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