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KREMALI MUFFINLER

3 adet yumurta

1 su bardag seker

1 su bardagindan 2 parmak eksik siviyag
2 yemek kagsidi kakao

Aldigi kadar un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 su bardag st

Uzeri igin:

1 paket kakaolu pasta kremasi
1,5 bardak stt

Hindistancevizi

Once kekler igin yumurtay! bir kaba kiralim sekeride ilave ederek cirpalim 5 dakika kadar képiiren karigima
siviyag sUt ve vanilyayi ekleyerek tekrar ¢irpalim. Ardindan kakao ve un kabartma tozunu ekleyerek
karistirmaya devam edelim boza kivami alan kekleri muffin kaplarina pay edelim yarisina gelicek kadar
dolduralim.Ben kekleri iki renk yaptim dileyen kakaoyu katmadan ayirabilir. 180 derecede isinan firina atilip 30
dakika kadar pigirilir. Kirdan batirdimizda temiz ¢ikiyorsa kekimiz pismistir. Pata kremasi i¢in Gzerinde yazan
talimata goére ¢irpilir ve sikkma aparati veya torbasina doldurarak keklerin Gizerlerine sikalim. Siislemek igin
hindistancevizive sislU sekerler serpelim.
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