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KREMALI MISIRLI VE BIBERLI TORTILLA

1 yemek kasigi yag

8 adet Tortilla (mini lavag)

1 adet ufak kuru sogan

1 su bardag iglo karisik tatli biber
Yarim su bardagi tath misir

2 yemek kagsig krema

1 cay bardadi taze kasar rendesi
Yarim ¢ay kasigi kimyon

Bir cay kasigdi toz aci biber

Bir cay kasigi Tuz

Bir cay kasigi Karabiber

Yapigmaz bir tavaya yag konur ve kip kip dogranmis soganlar, biberler ile birlikte yumugayana kadar kavrulur.
Uzerine misirlar ilave edilir. Tuz, karabiber, kimyon ve biber eklendikten sonra krema konur ve karistirilir. En son
kasar rendesi eklenir ve hafif eridiginde ocagin alti kapatilir.

Mini lavaglarin ortasina bir yemek kasigi bu i¢ hargtan eklenerek rulo seklinde sarilir. Kat kisimlari alta gelecek
sekilde yapismaz bir tavaya konur ve kisik ateste az yagla kizartilir.
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