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KREMALI MISIRLI KEREVIZ CORBASI

3 kahve fincani tane misir

1 kahve fincani margarin

1 adet kiyilmig kirmizi biber
4 dal kiyilmig kereviz

2 adet sogan

2 adet sarimsak

1 kahve fincani un

5-6 su bardag et veya tavuk suyu
2 kahve fincani krema

1 dal kiyllmis taze sogan
4-5 dal kiyilmis maydanoz
Tuz

Karabiber

Eritilmis margarinin igine misir, kirmizi biber, kereviz, sogan ve sarimsag ekleyip, 10 dakika soteleyin. Un
ekleyip, un kahverengiye dénene kadar kavurun. Et veya tavuk suyu ilave edip, 30 dakika pisirin. Tuz ve
karabiberini ayarlayin. Servis yapmadan hemen énce krema, sogan ve maydanoz ekleyin.
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