KREMALI MISIR CGORBASI

1 kase konserve misir

5 su bardadi su veya tavuk suyu
1 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kasigi un

1 paket krema

Tuz

Uzeri igin;

1 yemek kasigi tereyagi

Pul biber

Bir tencerede tereyagini eritin.

Unu da ilave edip kokusu ¢ikana kadar kavurun.

Ardindan suyunu ekleyip karigtirarak kaynatin.

Gorbaniz kaynayinca misiri da tencereye ilave edip birkag dakika karigtirin.
Son olarak tuz ve kremayi ekleyip kaynatin.

Bir tavada tereyagini eritin ve pul biberi de ekleyip giizelce kizdirin.

Daha sonra tencereye ilave edip ocaktan alin.
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