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KREMALI MISIR CORBASI

www.miele.com.tr

1 kutu Misir (280 gr)
1 Sogan, dogranmis
20 gr. Tereyagi

20 gr. Un

500 ml Sebze suyu
1 Sili biberi

Sili biberi

Tuz

Karabiber

Seker

100 ml Krema

100 gr. dilimlenmis Jambon

Misirlar stizdrin. Misirin 3/4'ndi bir kaba koyun, sogan, et suyu, Sili biberi ve baharat ekleyin. Tereyagdi ile unu
kavurun, bunu da katin. Ustl kapali olarak 850 Watt guictinde yakl. 5 dakika ve sonra 450 Watt glicinde yakl. 8
dakika pisirin.

Gorbayi pure haline getirin, bu arada kremayi ilave edin.

Kalan misiri gorbaya katin.

Bir tabagin tzerine firin kagidini koyun, Ustline jambon parcalarini serin ve Ustl agik 850 Watt gliciinde yakl. 3
dakika kizartin.

Gorbayi yeniden isitin, jambonlar Gstine ekleyin ve ikram edin.
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