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KREMALI MISIR CORBASI

1 corba kasig zeytinyagi

1 adet orta boy sogan, kiyilmig

1 adet orta boy patates, kabuklari soyulmus, kip seklinde dogranmig
1 su barda@i tavuk suyu

2 su bardagi misir

2 su bardagi kaynar su

2 gcorba kagsigi misir nisastasi

4 corba kagigi soguk su

Uzerine:

2 corba kasigi maydanoz kiyilimig

Tencerede soganlari zeytinyaginda 5 dakika kavurun. Patatesi ve yarim bardak tavuk suyunu ilave ederek 10
dakika pisirin. Misir, kaynar su ve kalan tavuk suyunu ekleyip orta ateste 15 dakika pisirin. Soguk suyla
karistirdiginiz misir nigsastasini ekleyip kisik ateste corba koyu kivama gelene kadar pisirin. Uzerine kiyilmig
maydanoz serpin. Servis edin.
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