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KREMALI MINIK SANDVIC KEKLER

2 ¢orba kasiJi un

2 corba kasiJi kakao

1 ¢corba kasigi yumusak margarin

4 corba kasigi tozseker

2 adet yumurta

Krema igin:

1 paket sltle ¢irpiimis krem santi

1 tepeleme yemek kagidi hindistancevizi
2 corba kasiJ kuru meyve sekerlemesi
1 tdp limon esansi

Tim krema malzemesini karistirip dolapta bekletin. Krem santi yerine dondurma koyabilirsiniz.

Yumurta ve sekeri kdpurtin diger malzemeleri ekleyin ve ¢irpin yagh kagit serilmis firin tepsisine 1 tath kasigi
kasid! koyup hafifge yayip bir daire olusturun (isterseniz yagl kagida cigekler yada kalpler ¢izip Uzerini keki
diizglnce yayin dyle pigirin) 150-160 derecelik firinda 4-5 dak pisirin. Yagl kagittan dikkatlice spatulayla ¢ikarin
sogumaya birakin (diz bir yerde sogusun yoksa nasil soguduysa dyle kalir) Icine bolca kremadan koyup
sandvic sekli verin Uzerine istediginiz sekilde kurabiye kalibini koyun ve pudra sekeri serpin.
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