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KREMALI MILFOY

10 adet kare milfédy hamuru
Kremasi igin:

2,5 su bardagi sit

4 yemek kagigi un

Yarim su barda@ seker
Arasi icin:

1 adet muz

Uzeri icin:

Pudra sekeri

Antepfistigi

Krema icin, sit, un ve seker bir tencerede iyice karistirlir, atese oturtulur, stirekli karistirarak koyu bir muhallebi
kivamina getirilir.

Kabuk baglamamasi i¢in soguturken de surekli karigtirilir.

10 adet kare milfdy hamuru doérde kesilerek 40 adet kiiguk kare hamur elde edilir.

Hamurlar kagit serilmis firin tepsisine dizilerek pisirilir.

Pismig milféy hamurlari ortadan bigakla kesilerek arasina biraz krema sirilir, kremanin Gzerine de bir dilim
muz konur, kesilen dider par¢a muzun Uzerine kapatilir.

Hazirlanan milféylerin Uzerine pudra sekeri serpilir ve biraz antepfistigi serpilerek servise sunulur.
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