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KREMALI MILFOY PASTASI

Milfdy hamuru

Kremasi icin:

2 su bardagi sut

4 yemek kasigi toz seker

3 yemek kasigi un

125 gr. eritilmis margarin

1 paket vanilya

1 cay kasigi limon kabugu rendesi
Sosu icin:

5 yemek kasi@i 1lik sht

3 yemek kagigi toz seker

Uzeri icin:

1 su bardagi mevsim meyvalar

Milfdy hamurlarini aralik birakarak firin tepsisine dizin. llik su ve toz sekeri karigtirip, margarini eritip, firgayla
milfy hamurlarinin Gzerine strin. Milfdy hamurlarinin kabarmasini énlemek igin gatalla Gzerinde delikler
acin.Onceden isitilmig 175 derece Uizeri kizarana kadar pisirin. Pisen milfdy hamurlarini firndan ¢ikarip
sogumasi icin bekletin.Kremasini hazirlamak i¢in gerekli malzemeleri tencereye alin.Orta dereceli ateste kivami
koyulasana kadar karistirarak pisirin.Kremayi ocaktan indirip arada bir karistirarak sogumasi igin
bekletin.Soguyan kremayi sikma torbasina doldurun.Tatlida kullanacaginiz meyveleri yikayip dilimleyin.Milfdy
hamurlarindan birini servis tabagina alin.Uzerini kremayla kaplayin.Kremanin Gzerine bir kat milféy hamuru
koyun.Milféy hamurunun Gzerini kremayla kaplayin.Son kat milféy hamurunu kremanin tzerine kapatin.Uzerini
meyvelerle stsleyin. TUm malzemeler bitene kadar islemi tekrarlayin.Tatly! buzdolabinda 1 saat dinlendirip
servis yapin.
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