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KREMALI MILFOY PASTASI

6 yaprak milféy hamuru
1 Cay bardagi

pudra gekeri

Kremasi Igin;

Yarim kilo sut

3 yumurta sarisi

2 kahve finceni un

1 Su bardag toz seker
1 paket vanilya

Milféy hamurlarini hafif unlanmig zemin Gzerinde merdane ile inceltin. Ortadan ikiye kesin. Firin tepsisine dizin.
Fazla kabarmamalari igin ¢atalla delin. 200 derece 1sitilmisg firinda 15 dakika pisirin. Firindan ¢ikarip ihmaya
birakin. Kremasi igin yumurta sarisini bir kapta iyice ¢irpin. Un vanilya ve sekeri karigtirdiktan sonra azar azar
std tutmasi icin devamli karistirarak muhallebi kivamina gelene kadar pisirin. 1 adet milfdyln tzerine bol krema
sUrip Uzerini diger hamurla 6érttin. Batin milfdyleri ayni sekilde hazirlayin. Kremali milféyin Gzerine pudra sekeri
serperek servis yapin.

ML® Visneli Mini Rulolar icin tiklayin
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