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KREMALI MILFOY PASTA

6 adet milféy hamuru

Kremasi igin

1 litre st

1 su bardagi un

Yarim su bardag seker

1 paket toz kremganti

2 ¢orba kagsiJl Hindistan cevizi
1 kase orman meyvesi

Oncelikle milféy hamurunu yuvarlak kesip firin tepsisine dizin ve 200 derecedeki firinda kizarincaya kadar
pisirin. Cikartip ortasina bastirin ve cukur yapin. Bu arada kremasin hazirlamak icin sttl, unu ve sekeri ocak
tzerinde kaynatin. Ve soguyunca igine toz halinde kremsgantiyi ekleyip karigtirin. Bu kremayi da milféylerin
Uzerine dokin ve yayin. Sogutup dilimleyerek servis yapin. Uzerine de orman meyveleri, ¢ikolata sosu ve
Hindistancevizi serpip ikram edin.
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