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KREMALI MILFOY KAYIKLARI

Malzemesi:

375 gr. milfdy hamuru
100 gr. kesme seker

Ic malzemesi:

300 gr. krem santiy

1 paket vanilya

1 corba kasigi toz seker

Hazirlanisi:

Milféy hamurunu buzdolabinda muhafaza ediyorsaniz, kremali kayiklari hazirlamadan bir saat énce
buzdolabindan ¢ikarin ve oda sicakligina getirin. Hamuru agarak 13 cm. uzunlugunda oval pargalar halinde
kesin. Bu pargalar yaglanmig tepsiye dizin. Kesme sekerini déverek kii¢glk parcalar haline getirin ve hamurlarin
Uzerine ekin. Tepsiyi firina koyarak 15 dakika pisirin. Soguduktan sonra krem santiyi, vanilya ve seker ile ¢irpin.
Kayiklarin yarisina kremay! sirtin, diger yarisini da Gzerine kapatin.
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