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KREMALI MEYVE

MALZEMELER

200 gr soyulmus badem

1/5 su bardagi st

1/5 su bardag toz seker

3 ¢corba kagsiJi tereyadi (yada margarin)
10 adet kayisi

7 adet armut

1/5 su bardagi ¢ig krema

2 corba kagsiJi nisasta

8 Kisilik

HAZIRLANISI

Kaynamis suda birka¢ dakika beklettiginiz bademleri stizlip soyun.

Ince seritler halinde dogradiktan sonra badem yagiyla yaglanmis bir firin tepsisinde kizartin.

Kayisi ve armutlar zar seklinde dograyin. Sonra bir kapta erittiginiz tereyadi ya da margarine, nisastay! ilave
edip karistirin. Krema ile sttl bir kerede bogaltin. Karistirmaya devam ederek sekeri ve 50 gr bademi katip ve
3-4 dakika kadar kaynatin.

Hazirlanan kremayi blytk ve derince bir kaseye bosaltin. Sonra meyveleri Uste koyun ve kalan bademlerle
Ustinud kaplayin.

Servis etmeden 6nce igi sicak su dolu baska bir kaba oturtarak tatlyi biraz isitin.
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