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KREMALI MEYVE BARDAGI

750 gr cilek (yikanip, saplar ayiklanmig ve ortalarindan ikiye bélinmdis)
3 kliclk kavun

300 gr agacgilegi (saplari ayiklanmig)

300 gr acibadem kurabiyesi (dévilmus)

4 yumurtanin aki (kar haline getirilmig)

250 gr (1 su bardag) toz seker

1/2 limonun suyu

375 gr (1+1/2 su bardagi) krema

12 butln cilek (yikanip saplar ayiklanmig)

Kavunlari ortalarindan ikiye bolintz. Gekirdeklerini ayiklayip, iglerini bir corba kasigiyla top top ¢ikariniz.
(Bosalan kabuklari atiniz.)

BuyUk bir cam servis tabaginin dibine cileklerin Ggte birini dizip, Ustini oyulmus kavun |9Ier|n|n Ucte biri ve
agacgileklerinin tigte biri ile drtiintiz. Ustiine biraz ddviilmiis acibadem kurabiyesi serpiniz. Biitiin malzemeyi
ayni bigimde kat kat dégeyerek bir kenara birakiniz. Kar haline getiriimig yumurta aklarini, orta boy bir kaseye
koyup, sekerin dortte birini katarak 2 dakika déviniz. Madeni bir kasikla, kalan sekeri ekley|n|z Ustlne limon
suyunu doklp, yavasca hepsi karigsana kadar karigtirdiktan sonra bir kenara birakiniz.

Kremayi blyUk bir kaseye koyup yumurta teli ya da elektrikli ¢irpiciyla, sertlestirmeden, koyu olana kadar
¢irpiniz. Madeni bir kasikla orta boy kasedeki yumurta akli karisimi kremaya katip, servis tabagindaki
meyvelerin Ustine dékiniz. Servis tabadini buzdolabinda 2 saat bekletiniz. Servis tabagdini buzdolabindan alip,
12 butln cilekle sUsleyerek servis ediniz.
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