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KREMALI MANTARLI TORTELLINI

1 paket tortellini makarna
1 yemek kasigi sivi yag
Tuz

Sosu igin:

1 paket ¢ig krema

4-5 dilim salam

2-3 dis sarimsak

3-4 adet iri mantar

2 yemek kagsidi sivi yag
Tuz

Makarnayi bol suda ve genis bir kapta dagiimayacak sekilde haslayin.

Makarna haslanirken mantarlari ve salamlari dilimleyin. Genis bir tavaya sivi yagi koyarak mantarlari ve
sarimsaklar soteleyin, mantar suyunu ¢ekince dilimlediginiz salamlari tavaya ekleyin ve 2-3 dakika karigtirarak
pisirin. Son olarak kremay ekleyin ve 5-6 dakika kaynatin.

Tortelliniyi siizerek servis tabagina alin ve iizerine sosunu ekleyerek servis yapin. istege gére baharat ve nane
yapraklari da eklenebilir.

Not: Sosunuz koyu kivamli olsun isterseniz 1 yemek kasigi un ekleyebilirsiniz.
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