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KREMALI MANTARLI TAVUK

3 Yemek Kagigi Sana Klasik Kase
2 Adet sarmisak

1 Paket mantar

1 Paket krema

1 Adet kuru sogan

2 Adet kemiksiz tavuk gégsu

Tavuk etlerimizi kiip seklinde dograyalim mantarlarida ince ince kesip limonlu suda 10 dakika bekletelim daha
sonra kaynar suda 5 dakika hasliyalim ve stzelim teflon tavada sana yagini eritip sogan ve sarmisagi kavuralim
mantarlarida ilave edip biraz daha kavuralim kremayi tuz ve karabiberini ilave edelim 5 dakika daha pisirelim
ayri bir tavada 1 yemek kasigi Sana yagini kizdirip tavuklari kizartalim kizaran tavuklarin Gzerine mantar sosunu
dokUp servis yapalim.
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