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KREMALI MANTARLI PENNE MAKARNA

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 paket penne makarna

1,5 litre su

1 tath kasidi tuz

Kremali Mantar Sosu icin:

1 yemek kasigi zeytinyagi

2 dis sarimsak

1 yemek kasigdi tereyadi

300 gram mantar

2 su bardagi krema (2 paket)

1/2 cay kasig taze ¢ekilmis tane karabiber

2 avuc feslegen

1 cay kasigi tuz

1 su barda@i su (makarna hagladiiniz suyu da kullanabilirsiniz)
Servisi igin:

4 yemek kasigi rendelenmis parmesan peyniri

BuyUk bir tencereye 1,5 litre su ve 1 tatl kasigi tuzu ekleyin. Su kaynadiktan sonra penne makarnayi ekleyin ve
al dente kivamina gelene kadar, paket Uzerindeki talimatlara uygun sekilde haglayin.

Haglanan makarnayi stiziin ve kenara alin. (Makarna suyundan 1 su bardag ayirmay! unutmayin.)

Genis bir tavada zeytinyagini isitin. Ince dogranmig sarimsaklari ekleyin ve hafifce kavurun.

Sarimsaklar pembelestikten sonra tereyagini ekleyin ve eriyene kadar karistirin.

Dilimlenmis mantarlari ekleyin ve mantarlar suyunu salip tekrar ¢ekene kadar kavurun.

Mantarlar pisince kremayi ekleyin ve karistirarak kaynamaya birakin.

Kaynamaya basladiginda, taze ¢ekilmis karabiberi, tuzu ve ince dogranmis feslegeni ekleyin. Karistirarak birka¢
dakika daha pisirin.

Kivamini ayarlamak igin ayirdiginiz makarna suyundan 1 su bardagini ekleyin ve karistirin.

Haslanmis penne makarnayi kremali mantar sosunun icine ekleyin ve iyice karistirarak sosun makarnalara esit
sekilde yayllmasini saglayin.

Makarnayi birka¢ dakika daha sosla birlikte pisirin.

Makarnayi servis tabaklarina alin ve Gzerine rendelenmis parmesan peyniri serpistirerek servis yapin.
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