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MANTARLI KREMALI MAKARNA

2 su bardadi makarna

Yarim ¢ay bardagdi zeytinyagi

200 gram mantar

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 cay bardagi ¢ig krema

Kekik, karabiber, tuz

100 gram rendelenmi kasar peyniri

Makarnalari haglayip siiziin. Uzerine biraz zeytinyadi gezdirin ve karistirin. Diger taraftan dogranmis mantarlar
tereyag! ile 5 dakika kadar pigirin. Baharatlari da igine ilave ederek bir tutam gekeri igine ekleyin. Bu pisirdiginiz
mantarli karigimin igine makarnalari da ekleyip karigtirin ve Gizerine rendelenmis peynirle servis yapin. Istenirse
dogranmis sivri biber de ¢ok yakisiyor. Icine ¢ig krema ekleyip 5 dakika daha pisirip ocaktan alin.
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