%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KREMALI MANTARLI MAKARNA

8-10 Adet Mantar

7-8 Yemek Kasigi Krema
1/2 Paket Makarna

Tuz

Taze Nane

Reyhan

Mantarlari Gzerindeki siyahliklar gidene kadar iyice yikayin, dérde bolun. Bir tavada, biraz zeytinyagi ile pisirin.
Bu sirada saldigi suyu kasikla alin kisa bir stre kendi yagi ile kizartin. Kremayi ekleyin ve 30 sn. kadar kaynatip
altini kapatin. 3-4 yaprak taze nane ve 2 yaprak reyhani kiiglk kiicik dograyip sosa ekleyin. Makarnayi, icine
biraz zeytinyag|, tuz ve bulyon eklediginiz suda haglayin, stizin. Her zaman yaptiginiz yag ile kavurma iglemini
¢ok az bir miktar aygicegdi yadi ile yapin, krema ekleyince ¢ok yagl bir makarna oluyor. Makarnanin altini kapatin
ve sosu ekleyip, karigtirin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 11.10.2023
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