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KREMALI MANTARLI MAKARNA

https://www.karaca.com

1 paket makarna

2 litre su

1 tath kasidi tuz

2 dis sarimsak

1 yemek kasigdi tereyadi

300 gram mantar

2 su bardagi krema 2 paket

1/2 cay kasig taze ¢ekilmis tane karabiber
2 avuc feslegen

1 cay kasigi tuz

Mantarlar yikayip dograyip tavada 1 yemek kasidi tereyadinda sularini salip gekene kadar kavurun
Kavurduktan sonra kisik atese alip tuz, karabiber, ince kiyllmis feslegen, 2 dis ince ince dogranmis sarimsak ve
kremay! ekleyin

2 dakika kadar kremayi kaynatip kesmeden pigirin daha sonra altini kapatin

Genis bir tencereye 2 litre kadar su ve 1 tath kasigi tuz koyarak kaynatin

Kaynayan suda makarnalari ortalama 10-12 dakika kadar haglayin

Birbirine yapismamalari i¢in en basta biraz karigtirin

Haslandiktan sonra slziin, pismelerini durdurmak icin tzerine 1 bardak soguk su dokebilirsiniz

Tekrar tencerede kremali mantarli sosunuz ile birlestirin ve karistirin

Nefis evde kremall mantarli makarna servise hazir
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