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KREMALI MANTARLI MAKARNA

1 paket Penne makarna (Ya da yassi spagetti)

1 paket Bizim Mutfak Kremali Mantar Gorbasi

3 su bardagi su (Gok koyu olursa 2 yada 1 bardak su ekleyelim)
2 yemek kasigi tereyagi

2 dis sarimsak (Rendelenmig)

Tuz

Karabiber

Uzeri igin:

2 yemek kagigi rendelenmig parmesan peyniri

3-4 dal maydanoz (Ince kiyilmig)

Makarnayi derin bir tencerede kaynattiginiz tuzlu suda haglayip stiziin. Dider bir tencerede tereyagini eritin ve
sarimsagi ekleyip kokusu g¢ikana kadar soteleyin. 3 su bardagdi suyu ilave edin ve ardindan Bizim Mutfak
Kremali Mantar Gorbasini ekleyip siirekli karigtirarak kivam alana kadar pisirin.

Sos kivamina geldiginde hagladiginiz makarnayi da igine aktarin ve iyice harmanlayarak karigtirin. Tuz ve
karabiber ile tatlandirip ocaktan alin. Uzerine parmesan peyniri ve ince kiyilimig maydanoz serperek servis edin.
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